
 

Beispiel einer Brunch-Beschreibung  
(Frühstück und Mittagessen) 

Ein Tipp von uns – genießen Sie bereits beim Lesen! 
...beginnend mit Prosecco und Orangensaft, sowie Kaffee- u. Teevariationen bzw. Getränke 
nach Gästewunsch.  
 

Prosecco (ital. Schaumwein – trocken bianco o. rose,), Obstsäfte in Karaffen am Buffet-Tisch. 
Kaffee/Tee in Kannen am Buffet-Tisch, Kaffee Spezialitäten, Espresso – Cappuccino 
Latte Macchiatto u. dgl., sowie heiße Schokolade mit/ohne Sahne  
Tee versch. Sorten, Heißes Wasser in Kannen 
Granini Fruchtsäfte, Mineralwasser spritzig in Flaschen a 0,75 L 
Volvic Naturell in Flaschen a 1,0 L, Limonaden/Coca Cola in Flaschen a 0,50 L 
Bitter Lemon in Fläschchen a 0,2 L 

 

 Brotkorb mit frischen Brötchen & Brotsorten, Brezl’n 

 Honig direkt v. Imker, Selbstgemachte Marmelade 

 Weißwürste & Wiener Würstchen 
 frisch aus dem Topf 

 Wurst, Schinken & Käse Variationen 

 Rühreier a la minute, Frühstücksspeck 

 Wachsweiche Frühstückseier  
im heißen Quarzsand am Buffet bereitgestellt. 

A Frühstück 

 Gute Butter & frischer Schnittlauch, Gurkentopf & versch. 
Senfsorten 

 alternativ: 
“Continental“ 

 2 Brötchen, Butter, Marmelade, je 1 Sch. Wurst/Käse 
1 Milchkaffee/Kaffee/Tee/Schokolade & 1 Glas Orangensaft 

 alternativ: 
“Französisch“ 

 1 Gepäckstück, 1 Kaffee/Milchkaffee/Capuccino/Espresso 

 alternativ: 
“Italienisch“ 

 1 Brötchen, Butter & Marmelade, 1 St. Kuchen,  
1 Kaffee/Cappuccino 

 

B Mittag 
 
Kasseler-Kammbraten mild & saftig 
dazu hausgemachten Kartoffel-& Karottensalat. 

 

C Dessert 
 
Eisplatte Mövenpick „Jamaica“  
mit Eiscreme, Fruchteiscreme,und Fruchteis, mit „Sprühregen“ serviert. 

 

Ihre Wirtsfamilie W. & F. Möltner 


